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Mode de préparation des recettes Viareggio Cool Cappuccino 

avec le Blender Solis Master Chef 1500 W

Cool Cappuccino

· Versez 165 ml de Caffreddo latte Cappuccino pour chaque Cool Cappuccino dans le blender. 

· Versez ensuite 15 ml de Sirop de Monin au caramel pour chaque Cool Cappuccino dans le blender.

· Ajoutez 4 glaçons, une cuillérée de glace pilée (Frappuccino de Starbucks) ou 2 boules de crème glacée ou de glace à l'italienne pour chaque Cool Cappuccino.

· Appuyez sur la touche BLEND et attendez à peu près 10 secondes.

· Présentez le Cool Cappuccino avec une paille dans un grand verre  ou un gobelet en plastique (400 ml). Éventuellement, vous pouvez ajouter aussi de la crème Chantilly et saupoudrer un peu de poudre de cacao. 

Cool Cappuccino avec du Baileys

· Versez 165 ml de Caffreddo latte Cappuccino pour chaque Cool Cappuccino dans le blender. 

· Versez ensuite 30 ml de Baileys Original pour chaque Cool Cappuccino dans le blender.

· Ajoutez 4 glaçons, une cuillérée de glace pilée ou 2 boules de crème glacée ou de glace à l'italienne pour chaque Cool Cappuccino.

· Appuyez sur la touche BLEND et attendez à peu près 10 secondes.

· Présentez le Cool Cappuccino avec une paille dans un grand verre ou un gobelet en plastique (400 ml). Éventuellement, vous pouvez ajouter de la crème Chantilly et saupoudrer un peu de poudre de cacao.

Autres conseils d'utilisation :

· La meilleure façon de conserver les petits tetra-bricks de Caffreddo latte Cappucino (330 ml) est de les mettre au réfrigérateur. Vous pourrez ainsi servir le Cool Cappuccino bien froid. Pour préparer un frappuccino, conservez les petits tetra-bricks à une température de 1 à 2 degrés.

· Conservation : 48 heures après ouverture des tetra-bricks. 
· Vous pouvez servir les Cool Cappuccinos comme boissons toniques à l'apéritif ou en amuse-gueule.  
· Le Sirop de Monin Caramel ne contient pas d'alcool. Voir www.viareggio.nu  pour l'adresse d'un fournisseur ou appelez le 00 31 (0)36-5325008. 

· Après avoir nettoyé votre appareil, bien resserrer la vis qui se trouve à la base bol pour éviter qu'il fuie. 

· Si vous utilisez un verre, nous vous conseillons le verre Godis 40 cl de IKEA. 

· Domini propose des sachets prêts à être utilisés avec des glaçons et de la glace pilée. Ceux-ci sont disponibles chez votre grossiste. 
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Voir aussi www.viareggio.nu  pour tout renseignement ou prenez contact avec 

Fast Food Express 00 31 (0)167-540400.
